TEMA 6: Nanotecnologia en el embalaje de alimentos

TABLA 06.01: Ejemplos del empleo de la nanotecnologia en embalaje de alimentos

% Nanomaterial Nanomaterial Tamano Matriz Tipo de alimento Funcion
4 MMT - Almidén de patata/Poliester  Lechuga, espinaca -
5 MMT - Citosan/Acido acético No en alimentos Actividad Antimicrobial (AA)
5 Ag?;g::adjécstio - No en alimentos AA
5 NPs Ag 76.8 nm No en alimentos AA
20 Zeolita + Ag <5um No en alimentos AA
- TiO2 7 nm Polipropileno Lechuga AA
Silicato de polietilenoxido 90 NM Polietileno Zumo de manzana AA
conAg Placas 1 nm x 1um Poliamida Zumo de naranja Efecto barrera (EB)
1 Nanoter™ 3um PET - EB
- Laponita 20-30 NM X 1nm Harina de maiz = Fuerza y resistencia
12.5 TiO2 10-15 nm PEO, PEG, PVC - EB
0.25 Zn0O 70 nm Hexagonal Zumo de naranja AA
) NTC Substrato polimérico AA
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